Wir sind das ganze Jahr fUr Sie dal
Auch im Winter haben wir 40 Platze im Innenbereich.

EIS « CAFFE » BAR

Opeinen - Qelvinke

Italienisches Restaurant
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Selbstbedienung an unserem Bistro

Bratwurst 4,00
Currywurst 4,50
Pommes 3,00

Eine Portion Kuchen
mit Kaffee oder Cappuccino 6,50

Eine Portion Kuchen frisch
aus unserer Vitrine 4,00

Fragen Sie nach Tiramisu bei
den Kellnern 5,80

Sprechen Sie gerne unsere Kellner an.

Willkosumeen!

Unsere Servicemitarbeiter sind gerne fur
Sie da, um lhnen die passenden Weine
zu lhrer Mahlzeit zu empfehlen!

Fragen Sie nach unseren wechselnden
italienischen Dessert-SpezialitGten.
Informieren Sie sich auch Uber unseren
Catering-Service und unsere Fisch- und
Fleisch-SpezialitGten.

Wir winschen Ihnen einen angenehmen
Aufenthalt bei uns.

Offnungszeiten:
Montag-Samstag:  10:30 Uhr - 21:00 Uhr
Sonn- und Feiertage: 12:00 Uhr - 21:00 Uhr

Die Kuche hat taglich bis um 21:00 Uhr
geoffnet.

Wirmachen alle Speisen auch zum
Mitnehmen.

ufen ﬂppem
¥ uon Mppetito

Hinweis fir Allergiker:

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere
Servicemitarbeiter. Wir bereiten selbstverstandlich alle
Gerichte auch allergikergeeignet zu und bericksichtigen
auf Wunsch Nahrungsmittelunvertraglichkeiten.

=
Vegetarisch: @ Vegan: \ﬂ

Unsere Eissorten

Schokolade, Vanille, Stracciatella, Erdbeere, Zitrone,
Banane, Melone, Mango, Joghurt-Mandarine, Joghurt-

Amarena, Malaga, Tiramisu, Espresso, Cookies, Haselnuss,

Minze, Snickers, Pistazie

Milchshakes 0,331 5,00

(verschiedene Eissorten nach Wahl)

Eiskaffee 6,50
Vanille- und Espressoeis, Kaffee, Sahne
und Kaffeesirup

Eisschokolade 6,20
Schokoladeneis, Kakao, Sahne und
Schokosirup

Rocher Schale 7.50
Vanille-, Nuss- und Schokoladeneis,
Sahne, Rocher Kugeln, Krokantraspel
und Schokosauce

Schoko Schale 7.00
Schokoladeneis, Sahne, Schokosauce
und Schokoraspel

Raffaello Schale 7.50
Vanille-, Schoko- und Stracciatellaeis,
Sahne, Raffaello Kugeln, Kokosraspel
und Vanillesauce

Erdbeer Schale 8,20
Vanille-, Erdbeer- und Stracciatellaeis
mit frischen Erdbeeren, Sahne und
Erdbeersauce (nur saisonal)

Gemischtes Eis ab einer Kugel 2,50
ab zwei Kugeln 4,50
jede weitere Kugel 2,00
Portion Sahne 1,00

Amarena Schale 7.50

Vanille-, Erdbeer- und Joghurt-
Amarenaeis, Sahne, Amarenakirschen,
Amarenasauce und Schokoraspel

Frochte Schale 7,50
Vanille-, Bananen- und Zitfroneneis,
frische FrGchte, Sahne und
Erdbeersauce

Bananen Schale 7,50
Bananen-, Stracciatella- und Vanilleeis
mit Sahne, Amarenakirschen, Schoko-

raspel und Amarenasauce

Nuss Schale 7.50
Nuss-, Vanille- und Schokoladeneis,
Sahne, Nusslikér, Krokantraspel und
geraspelte HaselnUsse aus Piemont

Malaga Schale 7,50
Vanille- und Malagaeis, Rosinen,
Rum und Sahne

Spaghetti Eis 7,50
Vanilleeis, Sahne, Erdbeersauce und
weiBe Schokoladenraspel

Spaghetti Eis Schwarz 8.00
Schokoeis mit Sahne, HaselnUssen,
Krokantraspel und Erdbeersauce
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und TomatenwdGrfel mit Olivendl

Warme, schwarze Oliven mit Knoblauch, Stracciatella con Panzerotti Kraftorihe
Krdutern und Bruschetta-Brot 5,20 mit Eierstich und gefuliten Nudeln mit
> ' Ricotta, Rind- und Kalbfleisch 6,70
- Tradizionale mit Tomatenwurfel,
. 2 Basilikum und Olivendl (4 stick) : Crema di Pomodoro Tomaten-
. cremesuppe garniert mit einem
Schuss Sahne
Mozzarella und Tomatenwurfel
mit Olivendl (4 Stock)
Minestrone Gemusesuppe mit ver-
8 schiedenem frischen GemUse 6.70
02 Gorgonzola mit WalnUssen und
Honig (4 Stick)
' (
K h tt p hc k Parmaschinken und BUffelmozzarella }—‘” lQ/ChCQ« Thunf l@Cht@Vtﬁ/‘”
WM}C e e u"'mu{}c W en mit Olivendl (3 Stuck) h - Frohlingszwiebeln, Avocadomousse und
, und Biffelmozzarella mit Olivend karameliisierte Orange

Marinierter Lachs, rosa Pfeffer und
Avocadomousse mit frischen
Krdutern (3 stick)

Frisches Thunfischtartar, Frihlings-
zwiebeln, Avocadomousse und
karamellisierte Orange (3 Stick)
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¥ Halb Carpaccio d‘Alba und halb Vitello tonnato
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mit Tomaten und Mangocreme
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Carpaccio vom Weiderind mit gebra-
tenen Krduterseitlingen, Truffelpesto,
Olivendl und Buffelmozzarella

Carpaccio vom Weiderind mit Rucola,
Grana Padano D.O.P., Olivendl
und Zitrone

Carpaccio vom Kalb
. Vitello tonnato”

Oktopuscarpaccio mit Stfauden-
sellerie und Moéhrchen in
Limonen-Olivendl

Mezzo Mezzo Halb Carpaccio
d'Alba und halb Vitello fonnato

Carpaccio vom Norweger
Fjordlachs mit rosa Pfeffer und
Meerrettichspdnen

14,70

R7/6)

13,40

15,70

14,70
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Parmaschinken mit Melone 12,70

»Melanzane alla Parmigiana®,

Auberginen in einer Tomatensauce,

mit Mozzarella und Grana Padano

D.O.P. Uberbacken 11,10

»Zucchini e melanzana alla Parmigiana®,
Zucchini und Aubergine in einer Tomaten-
sauce, mit Mozzarella und Grana Padano
D.O.P. Uberbacken 12,10

Gebratene Krauterseitlinge, mit
Garnelen in Troffeldl 18,70

Frisches Thunfischtartar auf Avocado-
mousse mit karamellisierter Orange 17,70

Buffelmozzarella mit Tomaten
und Mangocreme 11,20

Gebratene Krauterseitlinge,
mit frischen Krdutern, Knoblauch
und Olivendl 9,40

Gegrillte Seppia mit Knoblauch,
dazu ein Beilagensalat 18,40

Gegrillte Seppia mit Garnelen,
Kréutern und Knoblauch dazu
ein Beilagensalat 21,00



Qeg viffle S eppin

mit Quk'neﬂen

Krdutern und Knoblauch dazu ein Beilagensalat

Kuntek' Q uﬂuf

mit gebratenen Krauterseitlingen, Tomaten, Gurken,
Mé&hren, Putenfleischstreifen und Balsamico Dressing
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Tomatensalat mit roten Zwiebeln, Thun-
fisch, Olivendl und frischem Basilikum 9,70

Bunter Salat mit gebratenen Krduter-
seitingen, Tomaten, Gurken, M&hren,
Putenfleischstreifen und Balsamico
Dressing 13,40

Bunter Salat ,,Excellent* mit Parma-
schinken, Thunfisch, Gurken, Méhren,
Tomaten, Mozzarella, Balsamico Dressing
und gerodsteten Kirbiskernen 12,00

Bunter Salat mit gebratenen Garnelen,
Tomaten, Gurken, M&hren, Grana
Padano D.O.P., gerdsteten Kurbiskernen,
Knoblauch und Olivendl 17,20

Insalata Dolce Vita mit buntem Salatf,
Gurken, Tomaten, Mdhren, gehobelter
Parmesan und Roastbeef mit

Balsamico Dressing 14,10

»Insalata alla Scoglio”, bunter Salatteller
mit MeeresfrUchten, Knoblauch,
Olivendl und Zitrone 15,70

31

S

33

Bunter Salatteller mit gebratene

Ente, gerdsteten Mandeln,

Tomaten, Orangenscheiben

und Balsamico Dressing 14,50

Bunter Salatteller mit gebratenen
Seppiastreifen und gebratenen
Krauterseitlingen, Knoblauch

und Balsamico Dressing 15,70

Beilagensalat 4,40

‘ Tnsalle alle § Cby lie

bunter Salatteller mit MeeresfrGchten,
Knoblauch, Olivendl und Zitrone




Penne Salpiccin

mit frischer ital. Bratwurst, frischen Krduterseitlingen
und BUffelmozzarella in einer Tomatensauce
mit Knoblauch

qug hetti ,ullo awgﬂio"

mit Meeresfrichten und Knoblauch,
in einer Tomatensauce mit Krdutern
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Spaghetti Bolognese mit Fleischsauce
vom Rind und Kalb 11,70

Spaghetti Carbonara mit gebratenem,
Speck?3, Eigelb, Grana Padano D.O.P.
und Sahne 12,00

Spaghetti aglio e olio mit Knoblauch,
Olivendl und Grana Padano D.O.P.
(auf Wunsch scharf) 10,60

Spaghetti in einer Tomatensauce
mit frischem Basilikum, Knoblauch
und Grana Padano D.O.P. 10,70

Spaghetti mit frischem Thunfisch,
in einer Tomatensauce
und Gewurzol 16,80

Spaghetti ,allo scoglio”, mit Meeres-
frochten und Knoblauch, in einer
Tomatensauce mit Krdutern 16,40

Penne mit Scampi, in einer
Tomatensauce mit frischen
Krdutern und Frohlingszwiebeln |7£740)

Penne ,Salsiccia”, mit frischer ital.
Bratwurst, frischen Krduterseitlingen

und BUffelmozzarella in einer
Tomatensauce mit Knoblauch 15,00
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Panzerotti gefUllt mit Kalb- und Rind-
fleisch und Ricotta in Salbeibutter

oder Kirschtomatensauce und

Grana Padano D.O.P. 13,70

Maccheroni mit frischem Putenfleisch

und Kréauter-Seitling in einer feinen
Tomatensauce mit Knoblauch und

Grana Padano D.O.P. 14,00

Maccheroni con broccoli mit
Brokkolirdschen und Knoblauch in

einer Tomatensahnesauce mit

Grana Padano D.O.P. 11,70

Maccheroni ortolano mit verschie-
denen Gemusesorten und Knoblauch
in einer Tomatensauce 12,00

Fettuccine con anatra e pesto di tartufo
mit Ente und TrUffelpesto in einer
Tomatensauce mit Knoblauch 14,00

Fettuccine al Salmone mit Lachsfilet
und Zucchini in einer feinen Sauce
mit Knoblauch 13,00

Fettuccine Dolce Vita mit Garnelen
und Sepia in einer Basilikum-
Tomaten-Sauce und Knoblauch 15,10

Fettuccine dello Chef mit Schinken
und Seitlingen in einer Parmesan-
Sahnesauce 12,00



Cﬁncttig (ibni

mit Ricotta und Spinat geflllite Nudelkérbchen,

in Tomatensauce mit Mozzarella Uberbacken

Coarnelloni Tradilionale

mit Kalb- und Rindfleisch, Béchamel-
Tomatensauce und Mozzarella Uberbacken
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Uberbackene Nudeln

Panzerotti gefullt mit Ricotta und Kalb-
und Rindfleisch mit Gorgonzola, Kirsch-
tomaten und Grana Padano D.O.P. 15,00

Lasagne mit frischer Salsiccia, gegrillter
Zucchini, BEchamel-Tomatensauce

und Basilikum mit Mozzarella

Uberbacken 14,00

Lasagne Emiliana mit BEchamel- und
Fleischsauce vom Rind und Kalb, mit
Mozzarella Uberbacken 13,70

Conchiglioni mit Ricotta und Spinat
gefllite Nudelkérbchen, in Tomatensauce
mit Mozzarella Uberbacken 15,00

Cannelloni traditionale mit Kalb- und
Rindfleisch, BEchamel-Tomatensauce
und Mozzarella Uberbacken 15,00

Maccheroni mit Krauterseitlingen

und Brokkolirdschen in einer Tomaten-
sahnesauce und Knoblauch,

Uberbacken mit Mozzarella 14,70

’ Luémg ne mit
fwi@chw Salsiccin

gegrillter Zucchini, Bechamel-Tomatensauce k.
und Basilikum mit Mozzarella Uberbacken

Maccheront wil
Kl"tiutemeitﬂing en

und Brokkoliréschen in einer Tomaten-
sahnesauce und Knoblauch, Uberbacken
mit Mozzarella




Pinsa Kones

Frische Tomaten, Mozzarella und
verschiedenes GemUse mit Knoblauch

Pivnae cgeﬁpuﬁ"u

Frische Tomaten, Mozzarella und
gebeitzter Lachs

Die Pinsa — oder La Pinsa Romana -
wurde bereits im antiken Rom zu-
bereitet. Obwohl sie oft mit der
klassischen Pizza verwechselt wird,
ist sie ein eigenstandiges Gericht.
Aus dem Lateinischen abgeleitet
bedeutet ,,pinsere” ,zerquet-
schen' oder ,,zerdrucken und
geht auf die Zubereitungsform der
Pinsa zurUck. Im alten Rom wurde
das Getreide fur den Teig ndmlich
zerquetscht und gemeinsam mit
Krdautern verarbeitet.

Heute ist die Herstellung der Pinsa
noch sehr altertUmlich. Es werden
Weizen- und Reismehl, Sauerteig
und Soja verwendet. Dabei soll
das Soja fur die Festigkeit, das
Reismehl fur die Leichtigkeit und
der Sauerteig fur Bekommlichkeit
und Auflockerung sorgen.

Nachdem die Zutaten vermischt
worden sind, kommt der wohl
groBte Unterschied zur klassischen
Pizza: Der Pinsateig kommft fUr

48 bis 72 Stunden in den Kuhl-
schrank, bis er volléfdndig auf-
gegangen ist. Das macht ihn
ungemein bekdmmlich und leicht
zu verdauen, da im Magen keine
Gdarungsprozesse mehr stattfin-
den. Gebacken wird die Pinsa
Ublicherweise unbelegt in einem
Metallpfdnnchen. Danach kom-
men Tomaten, Mozzarella, Basi-
likum, Olivendl und Salz auf den
Floden. Die Italiener essen die
Pinsa auch sehr gern ,bianco,
also nur mit Kése belegt und ohne
Tomatensauce. Innen ist sie meist
sehr weich, wohingegen die Pinsa
AuBerlich knusprig sein sollte.*

* https://www.metro.de/blog/pinsa-pizza



Pinsa Imperium ® 10,10
Frische Tomaten, Basilikum
und Mozzarella

Pinsa Romolo 2,50
Frische Tomaten, Mozzarella,
gehackte Salsiccia und
frische Krauterseitlinge

Pinsa Césare ;3570
Frische Tomaten, Mozzarella,
Parmaschinken, Rucola und
Grana Padano D.O.P.

Pinsa Augustos 15,10
Frische Tomaten, Mozza-
rella, Roastbeef, Rucola und
Grana Padano D.O.P.

Pinsa Cleopatra 14,40
Frische Tomaten, Mozzarella
und gebeitzter Lachs

Pinsa Nerone 15,70
Frische Tomaten, Mozzarella,
Rindercarpaccio, Rucola und
Grana Padano D.O.P.

67

Pinsa Romeo (V) 13,70

Frische Tomaten, Mozzarella
und verschiedenes GemUse
mit Knoblauch

Pinsa Titus 14,10
Frische Tomaten, Mozzo-

rella und Meeresfrichte mit
Knoblauch

Pinsa Roma 14,70
Mozzarella, Kalbsscheiben,
Kapern, Sardellen und Thun-
fisch-Creme (Vitello Tonnato)

Pinsa Cicero 14,70
Mozzarella, frisch gehackte
Salsiccia, Stangelkohl und
Grana Padano D.O.P.

Pinsa Remo (V) 14,20
Mozzarella, Gorgonzola,
Birnen, WalnUsse und rote
Zwiebeln

Pinsa Lukulus 15,40
Frische Tomaten, Mozzao-

rella, frischer Thunfisch und
rote Zwiebeln mit Balsamico
Creme

Unsere Pinsa-Brote

Pinsa Tonno
con Cipolla | 270

Thunfisch, rote Zwiebeln
in einer Tomatensauce

Pinsa Prosciutto 10,70
Mozzarella, mit Schinken
in einer Tomatensauce

Pinsa Salami 10,70
Mozzarella, mit Salami
in einer Tomatensauce

Extra Zutaten nach Wahl fir alle Speisen:

Frische Tomaten, Rucola
Broccolirdschen

Frische Krauterseitlinge
Stangelkohl

Mozzarella

BUffelmozzarella

Gorgonzola, Grana Padano D.O.P.
Schinken

Salami

Speck

Sardellen, Kapern

Thunfisch

MeeresfrUchte, Salsiccia
Entenbruststreifen

Putenfleisch

Roastbeef, Lachs, Parmaschinken
Garnelen

Pinsa, mit frischem Knoblauch 5,60
Pinsa, mit frischem Rosmarin 5,60
Pinsa, mit Zwiebeln 5y 7A0)
Pinsa, mit Olivendl 920

Pivsa Xonwlo

Frische Tomaten, Mozzarella, gehackte
Salsiccia und frische Krauterseitlinge

3,00
3,00
4,00
4,00
3,00
4,00
4,00
2,00
2,00
3.00
2,00
3.30
4,00
5,00
5,00
5,00
6,50
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Vizza Salawd

Tomaten, Mozzarella, Salami
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Pizza Napoli 10,00
Tomaten, Mozzarella, Basilikum

Pizza Lella 10,60
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami

Pizza Funghi 10558
Tomaten, Mozzarella, Champignons

Pizza Rusticana 11,10
Tomaten, Mozzarella, Salami,
Champignons

Pizza Bella 11,30
Tomaten, Mozzarella, Schinken,
Champignons

Pizza Tonno 12,50
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

Pizza Parma Sud 14,00
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken,
Rucola und geraspelter Parmesan

Pizza Vegetariana 13,90
Tomaten, Mozzarellqg, frische Kirsch-
tomaten, frisches Gemuse, Knoblauch

79  Pizza Roastbeef

14,90

Tomaten, Mozzarella, Roastbeef, Rucola,
Pesto, frische Kirschtomaten, Parmesan

80 Pizza Dolce Vita

12,60

Tomaten, Mozzarellg, Italienische Wurst,

Champignons

84  Pizza Salami 10,50
Tomaten, Mozzarella, Salami

Unsere Pizza-Brote

81 Pizzabrot 4,20
82 Knoblauchbrot 4,70
Extra Zutaten nach Wahl fir alle Speisen:

Frische Tomaten, Rucola 3,00
Broccolirdschen 3,00
Frische Krauterseitlinge 4,00
Stangelkohl 4,00
Mozzarella 3,00
BUffelmozzarella 4,00
Gorgonzola, Grana Padano D.O.P. 4,00
Schinken 2,00
Salami 2,00
Speck 3,00
Sardellen, Kapern 2,00
Thunfisch 3,30
Meeresfrichte, Salsiccia 4,00
Entenbruststreifen 5,00
Putenfleisch 5,00
Roastbeef, Lachs, Parmaschinken 5,00
Garnelen 6,50



Aperitifs Bier Safte und Nektar Offene Hausweine?

Aperol Spritz 028887, 110 HUtt Naturtrb 0.41 4,80 Apfelsaft 031 4,50 Landwein rot 0,2l 5,80
Aperol, Soda, Prosecco, Eis ol ) ; :
K&nig Pilsener (vom Fass) o211 ALY Orangensaft 031 4,50 Landwein weil3 0,2l 5,80
Spritz mit Sanbitter ORlEs 710 Ao bl ;
i - Konig Pilsener Bananennektar 031 4,50 Rosé 0.2 5,80
Sanbitter, Soda, Prosecco, Eis g
Limoncello Spritz 021 7.10 alkoholirel (Flasehe) 0331 4.20 Erdbeersaft 031 4,50 Lambrusco 0.2 5,80
Campari Spritz 021 7.10 Vita Malz Pfirsichnektar 031 4,50 Weinschorle 0,31 6,10
(alkoholfrei, Flasche) 0,331 4,00 1
Sarti Spritz Al A A1 Maracujanektar 031 4,50
; : Benediktiner WeiBbier i o Vini Rossi — Rotweine®
Sarti Lemon Spritz @217 510 (vorn Fass) oI5 S50 IBa 031 4,
Merlot 021 680 071 2250
- . . . . j33 .
Campari? Orangensaft 021 6,80 Benediktiner Dunkel U5l aord Alle Séfte sind auch als Schorle erhdltlich. In der Nase kréiftige Fruchtaromatik von Himbeeren, schwarzer
10 S p Johannisbeere und dezent siBen Feigen,am Gaumen dezente
Comporl serele e oy Benediktiner alkoholfrei 051 540 Nuancen von Zimt und Vanille bei vollem Kérper und angemes-
Cynor Orongensof’r 0.21 6,30 Schofferhofer Gropefrui’r 0331 4.20 senem Tannin, harmonisch mit leichten Kaffee Noten im Abgang.
Cynar Soda 042090 56/:30) Primitivo /A1) 071 23,50
g H od In der Nase Aromen reifer Frichte, Waldbeeren und Kirsche in
Martini Bianco SclEARS10 Alkoholfreie Getranke einem lang anhaltendem Finale. Durch die Spatreifung der Trau-
A 12,3 ben finden sich charakteristische Noten von Pflaumen und Rosinen
Martini Rosso Scl 5,10 Coca Cola 031 3.60 051 4,60 ' wieder, ein kraftiger, gefdlliger Primitivo, fruchtig frisch und trocken.
Sl érene fvewne
Martini Dry Sal o GG CocaColaiZero 28 @i 0:3 N3 60 OEsleer 66 , ,
4 Fragen Sie uns nach weiteren erlesenen
. X (] L] L] L] - L] L] 8
Sy 10cl 4,50 Fantq 235 031 3,60 0,540 Weinen in Flaschen (0,71) Vini Bianchi - Wei3weine
Berhalb der Karte. ; X
e 8 Spr”es 03l 360 051 4,60 AUBema STRAME Pinot GrIgIO 021 6,80 0,71 22,50
Prosecco speZIGIquien = - z ol ' Ein trockener, frischer WeiBwein mit den harmonisch abgestimmten
Hugo 02l 7,10 Tafelwasser OBIE 32,60 Q15 [ 387)() p— | ‘ 1 Aromen von Apfeln, Bimen und Bliten.
’ ’ || i
Holunder, Minze, Prosecco, Eis, Limette Acqua Panna 051 5,10 0,751 6,40 .,I."I WAl Chardonnay 021 6,30 071 21,50
Bellini 0,21 7.10 San Pellegrino DT 54 ) 0751 6,40 {n dér Nc;)se Noll‘en von exotischen Frichten. Frisch und harmonisch
Pfirsichnektar, Prosecco, Eis JURCHSIToIES
Eistee Zitrone
Rossini Q28710 Pfirsich TN R s Lugana 027520 071 24,50
Erdbeersaft, Prosecco, Eis Ol 1) : i ; 4 In der Nase entfalten sich feine Noten von knackiger Frucht mit
! H 3,9 intensiven mineralischen Ankléngen. Das Mundgefihl bietet eine
Mimosa 020 7,110 Bitter Lemon g Sleil0 perfekte Blance zwischen Frische und Struktur, begleitet von einer
Orangensaft, Prosecco, Eis Schweppes Tonic 03l 4.10 angenehmen mineralischen Wirznote und einer ausgeprdgten
. ¢ Suffigkeit.
Prosecco, Aperol®? 011 510 Apfelschorle 031 4,10 05 5,00 ot 0
ose 0.71 ;
Prosecco 011 4,20 0.71 29,00

Brillante rosa Farbe mit einem intensiven Aroma von Blumen und
frischen Frichten. Harmonischer und ausgewogener Geschmack.




Warme Getranke Alkoholische Getranke Long Drinks Champagner?

Espresso (auch koffeinfrei) Tasse 2590 Amaretto 2] 4,00 Jack Daniels Cola 23 4cl 6,10 Moét & Chandon Piccolo 0,21 28,00
Espresso Macchiato Tasse 3,10 Sambuca 2a| 4,00 PelcalefGelan 4cl 6,10 Moét & Chandon 071 80,00
Espresso Corretto Tasse 3,90 Grappa Hausmarke 2cl 4,00 CogndeciColai=s 4cl 6,10 Veuve Clicquot 0,71 90,00
Caffe Crema Tasse 2,90 Grappa da Ponte e 4,00 Gin Tonic? 4cl 6,10 Pommery 0.71 70,00
Espresso Doppio Tasse 4,30 Diverse Grappas 2cl ab 4,00 Vodka Lemon 4cl 6,10

Cappuccino Tasse 3150 Ramazotti el 4,00 Vodka Orange 4cl 60

Cappuccino mit Sahne Tasse 3,80 Amaro Averna® 2cl 4,00

Latte Macchiato Glas 3r90 Vecchia Romagna 2cl 4,00

Latte Macchiato mit Topping Glas 4,30 Fernet Branca 2cl 4,00

(Vanille, Erdbeer, Caramel, Schokolade, Nuss, Kirsche, Mango) Baileys o 400

Mil.chkoffee e Ramazzotti Crema 2cl 4,00

HeiBe Schokolade Glas 4,30 Cher Mtk o 5,50

HeiBe Schokolade mit Sahne Glas 4,70 Ramazotti Crema, Vanilleeis, Schiagsahne,

HeiBe Schokolade mit Rum Glas 6,10 e

Tee (verschiedene Sorten) Glas 2,80

Affogato al Caffé Glas 5,60 (1) Koffeinhaltig, (2) mit Farbstoff, (3) mit Antioxidationsmit-

teln, (4) geschwarzt, (5) mit Konservierungsstoffen, (6) mit
Anfioxidationsmitteln, Geschmacksverstdrker, Phosphat
Alle warmen Getrénke sind auch ,mit Schuss* und Konservierungsstoffen, (7) enthalt Phenylalaninguelle,

(in verschiedenen Alkohol-Sorten) erhaltlich. 1cl 2,00 (8) enthalten Sulfite, (?) Chininhaltig

Eine Kugel Vanilleeis mit Espresso




VISA

Zahlungen mit EC-Karte moglich.
Wir akzeptieren auch Kreditkarten.

Offnungszeiten:
Montag-Samstag: 10:30 Uhr - 21:00 Uhr
Sonn-und Feiertage: 12:00 Uhr - 21:00 Uhr

Ital. RESTAURANT ¢ BAR ¢ EISCAFE ¢ PINSA
Friedrichsplatz 34117 Kassel
Fon: 0561/73990155

Wir sind das ganze Jahr fur Sie da!
Gerne gestalten wir in unserem
Restaurant (40 Platz) Ihre Feier!
RiUferS IERtasiaingis 61789 0i05 5

www.dolce-vita.de ET"'-'E_ 6

@ ooice vita Y Gratis WLAN
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Passwort: 3vSysx2udw4




